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HERZLICH WILLKOMMEN
IM

"'.'_, ']ndla

FHCTAMN EMTAUREMT

Wir heilen Sie bei uns herzlich willkommen und freuen uns darauf el
lhnen heute die traditionelle indische Mogul Kiiche naherbringen zu-dii 'T _' _ :
Zunachst mochten wir Sie ein wenig mit unserer Kiche vertraut machéh e e S
Unsere Gerichte werden taglich frisch nach traditionelien indischen: Hempten
zubereitet, Dabei verwenden wir stets frisches Gemuse und Uber36 - ©
verschiedene Gewiirze. Alle Speisen werden von unserem Chef atf den
europaischen Geschmack pikant und bekémmilich abgestimmt. Falls Sie
gerne scharf essen, scheuen Sie sich nicht, das Gericht mittelschart q._der
original indisch scharf zu bestellen. Wir bemuihen uns, alles zu lhrer
Zufriedenheit zuzubereiten. Sollten Sie einen besonderen Wunsch haben
oder mit etwas unzufrieden sein, geben Sie uns bitte Bescheid.
Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und einen guten Appetit!

Ihr -Team

Sie kénnen fiir Inre Feste und Feierlichkeiten z. B. Geburtstag, Weihnachts-
feier, Firmenfeier, etc. auch einen Tisch buchen. Oder nutzen Sie doch ein-
fach unseren Catering-Service: Buffet oder a-la-carte. Damit das Event in
Ihren Raumlichkeiten ein voller und
unvergesslicher Erfolg wird!
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Mulligatawny B20
Milde exotische Linsensuppe mit Zitrone garniert ; o o
A Mild extotic creamy lentil soup, garnished with lemon

Gemiisesuppe 520
Gemusesuppe mit frischen indischen Krautern garniert
\Vegetable soup garnished with fresh herbs

Hiihnersuppe - 590
Indische Huhnchensuppe mit frischen Krautemn : :
Indian chicken soup with fresh herbs

King-Prawn Suppe 590
Garnelensuppe mit Mandeln garniert i e PR
King prawn soup garnished with almonds

4a Tomaten shorba © 20

Tomatencremesuppe
Creamy tomato soup

2 Papadam mit Chutney 350
2 Gerostete dunne Linsenmehlwaffeln mit 3 verschiedenen Dips
2 papadams served with 3 selected dips

Aloo Ki Tikki &,50
Gewurzte Kartoffeln, frittiert mit Kichererbsenmehl
Spicy potato fried with chickpea flour

Mixed Vegetable Pakoras 7.90
Gemischtes Gemuse in Krautersauce mariniert, im Backteig frittiert und mit
frischer Minzsolie serviert

A choice of marinated fresh vegetable, dipped in special herbal flour. deep fried
and served with fresh mint sauce

Paneer Pakoras © 850
Hausgemachter indischer Kase im Kichererbsenteig gebacken
Homemade indian cheese in special herbal flour, deep fried

Vegetable Samosas : 690
Mit Kartoffeln, Erbsen und Krautern gefiilite Blatterteigtaschen,

knusprig frittiert und mit 3 verschiedenen Dips serviert

Triangular patties stuffed with ‘potatoes, peas and herbs, deep fried and served
with-3 different chutney

10 Onion Bhaj b0

Zwiebelringe im Kichererbsensteig gebacken
Chnion rings with gram flour deep fried



10a Chicken Samosa 850
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Gehacktes Hahnchenbrustfilet mariniert mit indischen Gewiirzen in Blatterteig
Minced chicken breast fillet marinated with Indian spices in puff pastry

Chicken Pakoras 7p0
Hahnchenstucke frittiert mit Kichererbsenteig
Chicken pieces in special herbal flour, deep-fried

Fish Pakoras 860
Fischstucke frittiert mit Kichererbsenteig
Fish pieces in a special herbal flour, deep-fried

King Prawn Pakoras 1190
Garnelen frittiert mit Kichererbsenteig
King prawns in special herbal flour, deep-fried

Mixed Vegetable Starters - v.90
Gemischtes Gemiise in Krautersauce mariniert, mit Backteig ;
umhillt, frittiert und mit frischer Minzsolle serviert

A choice of marinated fresh vegetable, dipped in special herbal flour, deep fried
and served with fresh mint sauce

Mixed Non-Vegetable Starters © 1690
Gemischtes Fleisch (verschiedene Fleisch- Soﬂen} in Krautersauce
mariniert, mit Backteig umhallt, frittiert und mit frischer MinzsolRe serviert.

A choice of marinated meat, dipped in special herbal flour, deep fried and served
with fresh mint sauce

Frischer gemischter Salat b0
Gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, Paprika und Karotten
Mixed salad with cucumber, tomatoes, paprika and carotts

King Prawn Salat 14.90
Gemischter Salat mit Garnelen, Gurken, Tomaten, Paprika und Karotten
Mixed salad with king prawns. cucumber, tormatoes, paprika and carotts

Paneer Salat © 1390
Gemischter Salat mit indischem Kase, Gurken, Tomaten, Paprika und
Karotten
Mixed salad with indian cheese, cucumber, tomatoes, paprika and carotts

Tandoori Salat 12.90
Gemischter Salat mit Hahnchenbrustfilet, aus dem Tonofen
Mixed salad with tandoori-grilled pieces of chicken

Indien Salat .90
Tomaten, Zwiebeln, Gurken und griinen Chillies
Tomatoes, onions, cucumbers and green chillies
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Lamm Tikka ¢ 2290
Saftiges Lammfleisch von der Keule, aus dem Tonofen i
Tender pieces of lamb grilled in tandoor

Chicken Tikka ¢ 19.90
Saftiges Hahnchenbrustfilet aus dem Tonofen ) :
Tender pieces of chicken grilled in tandoor

Fisch Tikka® 2240
Fischstlicke, marinert in Joghurt, Kardamom, Anis und Pfefferminze im To-
nofen gebacken - ohne Sauce : -
Fish marinated in yogurt peppermint and cardamom roasted in the
tandoor- without sauce

King Prawn Tikka 8% .« 28490
Garnelen, eingelegt in Krautennannade und Joghurt, am Spie® gegrillt
Marinated in herbs spices and yogurt and roasted an 5k§WE!F5

Chicken Malai Tikka ¢ 19,90
Hahnchenfleisch mit milder Mischung von Cashewkernen,

im Tonofen gegrillt

Tender boneless chicken filet marinated in cream, cheese and cashews grilled in
our clay oven

Seekh Kebab ¢ - 22.90
Saftiges Lammhackspiefichen aus dem Tonofen - chne Sauce
Tenderly grilled lamb mince-rolls — without sauce

Style of India Mix Sizzler 86 ... - 2590
Eine erlesene Auswahl von zartem Hahnchen, Lamrn Seekh Kebab und
Garnelen

Tender chicken, Lamb Seekh Kebab and Prawns grilled in the tandoor

Lamm Garlic Tikka A¢ 2290
Lammkeule (ohne Knochen) mariniert in indischen Gewdirzen,
Knoblauch und Joghurt mit frischem Gemiise und Naan-Fladenbrot
Boneless lamb marinated in indian spices yogurt and garlic with fresh vegetables
and naan flatbread

Chicken Garlic Tikka A€ 1 19.90
Zartes Hahnchenbrustfilet mariniert in indischen Gewirzen,

Knoblauch und Joghurt mit frischem Gemiise und Naan-Fladenbrot

Tender chicken filet marinated in indian spices yogurt and garlic

with fresh vegetables and naan flatbread A T v"
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Paneer Tikka © 2170 58

Hausgemachter Kase mit Paprika, Zwiebeln und indischen Gewiirzen, am
Spiels gegrillt
Homemade cheese with onions, paprika and Indian spices grilled on a skewer

Mixed Veg. Grillplatte 1890

Marinierter Frischkase Tomaten, verschiedene Gemiuse und Zwiebeln - im

Tonofen gegrillt- ohne Sauce
Marinated cheese tomato and onion from our clay oven - without sauce

Chicken Karahi 17,20 .

Hahnchen mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer, im Karahi zubereitet
Chicken with paprika, onions, garlic and ginger prepared in wok

Lamm Karahi 19.90
Lamm mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer, im Karahi zubereitet
Lamb with paprika, onions, garlic and ginger prepared in'wok

Fish Karahi® .« ; 1990
Fischfilet mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer, im Karahi zubereitet
Fish filet with paprika, anions, garlic and ginger preparad in wok

King Prawn Karahi & n 2490
Garnelen mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer, im Karahi zubereitet
King Prawns with paprika onions tomato and ginger prepared in wok

Karahi Paneer ¢ 17.90
Kase mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer, im Karahi zubereitet
Homemade cheese with paprika, onions, garlic and ginger prepared in wok

Chicken Curry
Hahnchenfleisch ohne Knochen mit indischer Currysofie
Boneless chicken with Indian curry sauce

Chicken Korma &H .. . 17,90
Zartes Hahnchenfleisch in einer Cashew-Creme
Tender filet of chicken in cashew cream

Butter Chicken & 17,90

Gegrillte Hahnchenbrust in sahniger Tomaten-Krautersauce
Tandoor grilled boneless chicken done in a creamy tomato sauce
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Chicken Tikka Masala - 17.90
Im Tonofen gegrillte Hahnchenbruststicke in Curry Masala gekocht -
Tandoori grilled boneless chicken pieces in curry masala sauce

Chilli Chicken F 1790
Hahnchenfleisch mit Paprika, Zwiebeln und indischen Gewiirzen zubereitet
Chicken with paprika, onions and spices

Chicken Vindaloo . 1090
Zartes Hahnchenfleisch in scharfem Kartoffel-Essigcurry : !
Tender Chicken pieces in spicy potato-venigar curry

Mango Chicken 17.90
Zartes Hahnchenfleisch in Mangocurrysofie ]
Tender boneless chicken in mango curry

Saag Chicken - 1690
Hahnchen mit Spinat und mduschen Gewiirzen zubereitet
Chicken with spinach and Indian spices

Chicken Jalfrezi 17.90
Hahnchenfilet, zubereitet mit Curry, Zwiebeln, Paprika, Tomaten und Gewiirzen
Chicken breast pieces prepared with onion, paprika, tomatoes and spices

Chicken Sabji 17,90
Hahnchenfleisch mit frischem gemischten Gemise gekocht
Chicken fillet with mixed vegetables in a curry sauce

Lemon Chicken 17.90
Hahnchenbrustfilett mit gelben Linsen, Zitrone, mit Currysolie zubereitet
Chicken with yellow lentils, lemon prepared with curry sauce

Lamm Curry 18.90
Lammfleisch mit indischen Gewlrzen und kraftiger Currysofie
Diced lamb with Indian spices in a strong curry sauce

Lamm Tikka Masala 1890
Im Tonofen gegrilltes Lammfleisch in einer Softe mit Koriander

und Masala

Tandoor grilled meat of lamb in fresh coriander masala sauce

Lamm Jalfrezi 16,90
Gerostetes Lamm ohne Knochen, gekocht mit griiner Paprika,

Zwiebeln, Tomaten und Ingwer

Tandoor grilled lamb, cooked in onion, paprika, tomato masala and spices
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Lamm Korma & 16.90
Zartes Lammfleisch in einer Cashew-Creme
Tender filet of lamb in a cashew cream

Lamm Vindaloo 1890
Zartes Lammfleisch in scharfer Kartoffel-Essigcurry :
Tender lamb pieces in spicy potato-vinegar curry

Saag Lamm 16,90
Lammfleisch mit Spinat und indischen Gewurzen :
Lamb with spinach and indian spices

Lamm Madras ¢~ | 1890
Lammfleisch, eine Spezialitat aus dem Stden Indiens, gewurzt mit
Senfkérnern, Curryblattern und Kokosraspeln

Lamb pieces in.south indian style, spiced with mustard, curry leaves-and coconut

Lamm Mango & 1690
Lammfleisch mit Mango und indischen Gewiirzen
Lamb with mango and indian spices

Bhindi Lamm 18,90
Lamm mit frischen Okras und indischen Gewlrzen
Lamb with fresh ladies finger and indian spices

Vegetarische Biryani " 15,70
Basmati Reis mit verschiedene Gemiusesorten und indischen Gewirzen,
Kokosnuss, Mandeln dazu Raita

Basmati rice cooked with vegetables, delicately spices and served with raita

Chicken Biryani ®" .. - 1690
Basmati Reis mit Hahnchenﬂmsnh frischem Gemiuse, Kokosnuss,

Mandeln und indischen Gewirzen, dazu Raita

Basmati rice cooked with chicken, vegetables, delicately spiced, served with raita

King Prawn Biryani 8¢+ - 22.90
Basmati Reis mit Garnelen, frischem Gemuse, Kokosnuss, Mandeln und
indischen Gewilirzen, dazu Raita

Basmati rice coocked with king-prawns, vegetables, delicately spiced, served with raita

Lamb Biryani " 1790
Basmati Reis mit Lammfleisch, frischem Gemuse, Kokosnuss,

Mandeln und indisch- Gewirzen, dazu Raita

Basmati rice cooked with lamb, vegetables, delicately spiced, served with raita

Beef Biryani " . : 1690
Basmati Reis mit Rindfleisch, frischem Gemtse, Kokosnuss, _
Mandeln und indischen Gewtrzen, dazu Joghurt-Sofie (Mix-Raita)

Basmati rice cooked with beef, vegetables, delicately spiced,

served with cucumber and yogurt-sauce {mix raita)
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/i 67 King Prawn Curry 8 . 1o - M90
4 Garnelen, gekocht in einer feinen Currysauce mit Zwiebeln, Ingwer,
y Knoblauch und Gewiirzen

King prawn cooked with onions, ginger, garlic and indian spices

. 68 Fisch Masala® 1990
’ Fischfilet gekocht in einer feinwlrzigen Masalasole 3k :
‘. . Fish pieces cooked in a fine masala sauce

= 69 Prawn Sabji ® 2490
=i Garnelen zubereitet mit verschiedenen frischen Gemiisesorten, Zwiebeln,
T Knoblauch und Tomaten (=
; % Prawn cooked with a variety of fresh vegetables onions, garlic and tomatoes

72 Mixed Vegetable Curry . 1690
Verschiedene frische Gemiisesorten in einer wirzigen Currysofle
Mixed fresh vegetables prepared in medium spicy curry sauce

73 Bhindi Masala © ; 1690
Frische Okraschoten mit verschiedenen Gewilirzen, Knoblauch,
frischen Krautern und Zwiebeln
Fresh ladyfinger sprepared with various spices, gariic, onion

74 Bengen Bharta arf 1690
Gebackenes Auberginen mit gedisten Tomaten, Zwiebeln und frischen Krautern
Brinjal pulp simmered with onion and tomato, garnished with fresh herbs

75 Bombay Aloo ™90
Kartoffeln im wirzigen Currysofie
Fotatoes in a spicy curry sauce

76 Aloo Gobhi Masala - 15,90
Blumenkohl & Kartoffeln mit Ingwer und Krautern zubereitet
Cauliflower and potatos prepared with ginger and spices (medium hot)

77 Matter Mushroom - 1590

grine Erbsen mit Pilz, Zwiebel, Knoblauch, Ingwer in Currysolie
Green peas with mushrooms, onion, garlic, ginger inindiancurry sauce (medium hot)

78 Aloo matter 1,90
Kartoffeln mit griinen Erbsen in der wirzigen Currysolie _
Fotatoes with green peas in curry sauce
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Saag Aloo 14.90
Kartoffeln mit Spinat und indische Gewlrze
Potatoes with spinach and indian spices (medium hot)

Palak Tofu | ™90
Tofu mit Spinat, gekocht mit indischen Gewtrzen
Tofo with spinach, looked with indian spices (medium hot)

Veg Kofta 1%,90
Ballchen aus frischem Gemise in Currysolie -
Balls made from fresh vegetables in curry sauce

Chana Masala har ™90
Kichererbsen in einer wiirzigen Zwiebel-Tomaten Solte zubereitet .
Chick peas cooked in a spicy onion-tomato masala Amritsar style

Tarka Daal \Schi ™0
Verschiedene Linsenarten mit indischen Gewirzen zubereitet
Different types of beans with indian spices

Tinda Bhaji 16,90
Indisches Gemuse in einer pikanter Curry-SolRe, dazu Tomaten, '
Faprika und Zwiebeln

Indian vegetables in a spicy curry sauce with tomatoes, paprika and onions

Malai Kofta &+ 1690
Hausgemachte Kaseballchen mit Kartoffeln,

Cashew-Nussen in Curry-5ahne-5Solie

Homemade cheese with potatoes and cashews in a curry cream sauce

Saag Paneer® ... 15,90
Indischer hausgemachter Frischkase mit Blatispinat zubereitet
Spinach leaves with homemade cheese

Daal Makhani © ™90
Schwarze Linsen zusammen mit verschiedenen Gewlrzen

24 Stunden gekoéchelt

Black lentils, simmered for 24 hrs in a herbal mix and cooked

Navratan Korma &H 15,90
Gemischtes Gemuse mit Solte, gemahlenen Cashewnlissen, in einer
leichten Sahnesauce mit frischem Obststiicken

Mixed vegetables with sauce, ground cashew nuts, in a light cream sauce with
fresh fruit pieces

Paneer Makhani & 1690
Indischer Kase, gekocht mit Honig, Butter, Sahne und Tomaten
Indian cheese, cooked with honey, butter, cream and tomatoes
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Vegetarian Thali ¢ s : ‘!>2.‘?0 :
Papadam, Palak Paneer, Gemuse des Tages, Tarka Daal und Nachtrsch
Papadam, palak paneer; vegetable of the day, Tarka Daal and dessert

Non-Vegetarian Thali © Y6.90
Papadam - Curry von Lammkeule (ohne Knochen) - Chicken Korma- Mix
Sabji (verschiedene Gemiise nach indischer Art) - Mixed Raita und Dessert '
Papadam, lamb-curry (boneless lamb prepared with various vegetables) -
chicken Korma, mixed vegetables - mixed raita and dessert

Beef Curry . 1650
Rindfleischstiicke, gekocht mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und
indischen Gewirzen

Beef pieces cooked with onions, ginger, garlic and indian spices

Beef Korma &" 1650
Zartes Rindfleisch in einer Cashew-Creme
Tender beef in cashew cream

Beef Madras © - 1650
Eine Spezialitat aus dem Suden Indiens, Rindfleischsticke, gewiirzt mit
Senfkérnern, Curryblattern und Kokosraspeln

Beef pieces cookid insouth Indian style, spiced with mustard, curry leaves and coconut

Beef Vindaloo - 1650
Zartes Rindfleisch in scharfer Kartoffel-Essigcurry
Tender beef pieces in spicy potato-vinegar curry

Beef Jalfrezi . 1650
Gerostetes Rindfleisch chne Knochen, gekocht mit griiner Paprika,
Zwiebeln, Tomaten und Ingwer

Tandoor grilled beef, done in onion, paprika, tomato masala and spices

Beef Palak 160
Rindfleisch mit Spinat und indischen Gewiirzen
beef with spinach and indian spices

Plain Naan # 250
Gebackenes Weilmehl-Fladenbrot, frisch aus dem Tandoor-Lehmofen
Bread of refined flour, freshly baked in tandoor

Tandoori Roti? 3,00
Gebackenes Roggenmehl-Fladenbrot, frisch aus dem Tandccr~Lehmcfen
Bread of wholemeal flour freshly baked in tandoor

.

i
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Butter Naan ? 3,00
Gebackenes Weilmehl-Fladenbrot, frisch aus dem Tandoor-Lehmofen mit
Butter bestrichen

Bread of refines flour, tandoor fresh, brushed with butter, freshly baked in tandoor

Garlic Naan # 2.00
Gebackenes Weillmehl-Fladenbrot mit Knoblauch, frisch aus dem Tonofen
Tandoor fresh naan with garlic

Keema Naan A 520
Mit Lammhackfleisch und Zwiebeln gefiilites Fladenbrot '
Tandoor fresh naan bread stuffed with meat of lamb and onions

Lachha Parata # Yb(0
Fladenbrot aus Roggenmehl in Butter gebacken
Flat round bread with wholemeal flour baked in butter

Onion Kulcha # _ 450
Mit Zwiebeln gefihltes Weitmehl-Fladenbrot mit Butter bestrichen
Whole wheat bread stuffed with onion-cuts, brushed with butter

Peshawari Naan A" Y90
Gebackenes Weillmehl-Fladenbrot mit Trockenobst und Niissen,

frisch aus dem Tonofen

Tandoor fresh Naan with dry fruits and nuts

Cheese Naan A¢ 520
Gefiilltes Fladenbrot mit indischem Frischkése
Tandoor fresh Naan bread stuffed with homemade cottage cheese

Aloo paratha ¢ yo0
Vollkorn-Fladenbrot, gefiillt mit Kartoffeln und in Butter gebraten
Whole wheat bread with potato, brushed with butter

Pudina Paratha ~¢ Yyq0
Vollkorn Fladenbrot, gefullt mit Minze und in Butter gebraten
Whale wheat bread with mint, brushed with butter

Mix Raita © Y90
Gurkenstreifen in Joghurt mit geréstetem Kreuzkiimmel gewlrzt
Stripes of cucumber in yogurt flavoured with roasted cumin seeds

Kashmiri Pilau Reis " 030
Reis mit Cashewnissen, Kokosraspeln und Rosinen
Rice with cashew, coconut and raisins
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Iy 111 Ras Malai © 520
;; Dessert mit indischen Frischkase e :
112 Gajar Ka Halwa © 520
' Suler Karotten-Milchpudding mit Mandeln und Kardamom
113 Mango Cream © 520
» ’ . Kostliche indische Mangocreme aus frischer Mango '
L
L) 114 Gulab Jamun © 520
’-, ¥ Sufle Balichen aus Mehl, Milch und Zucker
By 115 Kulfi® 520
‘fx Indisches Eis in verschiedenen Variationen ;
¥ r
_: /
L9 120 Nimbu Pani Fresh Lime Soda 05 | b30
i
& 121 Mango Lassi 03 | 220
123 Bananen Lassi 03 | 2,90
125 Sweet Lassi 03| 290
127 Salted Lassi 03 | 290
.0B | 370
129 Mango Juice 02| 3b0
130 Lychee Juice 02 | 3560
131 Guaven Juice 02 | 250
132 Punjabi Chai (Kannchen) Y90

Kannchen Milchtee mit Kardamom, Nelken und Ingwer

133 Kashmiri Chai (Kdnnchen) Y90
Kannchen Schwarzer Tee mit Zimtstangen, Nelken und Kardamom

134 Teeauswahl (Kannchen) 390
Kannchen Schwarzer Tee, Griiner Tee, Pfefferminztee, Kamille, Jasmin,
Darjeeling, Frischer Ingwer Tee

135 Kaffee 290
136 Milchkaffee 220
137 Espresso 250
138 Espresso doppelt 320
139 Espresso Macchiato 290
140 Latte Macchiato Y20

141 Cappuccino 340

,H’




142 Gerolsteiner 025 | 290
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156 Apfelsaft klar 03 3B0

B e i L R o4\ 450
158 Apfelsaftschorle 031 300
............................................................................................... oM | ¥.00
160 Bananensaft 03\ 300
161 Orangensaft 03| 2,00
162 Ananassaft 03\ 300
163 Johannisbeersaft 031 2,00
164 Kischsaft 02\ 3,00
165 KiBasaft 03| 2,00
166 Maracujasaft 03\ 300
167 Schweppes Bitter Lemon 5% 02\ 290
168 Schweppes Ginger Ale "7 02\ 240
169 Schweppes Tonic Water 1217 027\ - 26
170 Johannisbeersaftschorle oM | $.00
171 maracujasaftschorle oM\ Y400
172 King Fisher Indian Beer (saisonal) 033 | $¥50
173 Licher Pilsener vom Fass 03\ 320
.............................................................................................. 05 | ¥ 50
175 Radler 03\ 290
............................................................................................... 05 | ¥50
177 Licher Alkoholfreies Bier 033 | 360
178 Benediktiner Alkoholfreies Weizen 05 | ¥50 i
179 Benediktiner Weizen WeiRlbier Hell 01 450 g
180 Benediktiner Weizen Weillbier Dunkel 05 | ¥50
181 Franziskaner Weizen WeiRbier Kristall 05 | 60
182 Pur oder gespritzt 0251 290
05 | ¥ o0
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Coconut Dream §50
Kokossirup, Ananasnektar, Sahne :
Capirinha Bowlefree 850
Limette, Brauner Zucker, Ginger-Ale, Soda '
Indian Style 8§50

Lycheesaft, Guavensaft, Mangosaft, Bananennektar, Grenadin

Caipirinha b0
Limetten, Cachaca, Brauner Zucker

Mojito 950
Frische Limetten, Mint, Brauner Zucker, Lime Juice, indian Old Monk Rum, Soda
Style of India Special 950
Mangolikor, indian Old Monk Rum, Kokos Cream, Mangosaft, Sahne
Hugo 730
Frische Limetten, Minze, Holunder, Prosecco, Soda

Aperol Spritz 790

Aperol, Soda, Prosecco

Martini Bianco 4 d w370
Martini Rosso ¥ d 490
Campari' Soda Y « b0
Campari' Orange Y d 690
Prosecco !/ d 690
mit Aperol ' Holunder ' Mango | Kassissee

Remy Martin V.S.0.P. 2« Y10
Hennessy V.S. Z ¢ w30
Indischer Mangoschnaps 2 ¢ Y50
Indischer Kokonussschnaps 2 d Y50
Averna 2 d 3,90
Ramazotti 2d 290
Grappa Z d 390
Fernet Branca 2 d

390



205 Indischer Rum Old Monk 2 ¢ w90
206 Bacardi 2¢d 390
207 Bombay Sapphire Gin 2cd YHO
208 Wodka Absolut 2d W50
209 Tequilla 2¢d Y00
210 Indian Whisky d 6RO

d 350
'I:'I 3;50
d 350
d 400

211 Jack Daniel's

212 Ballantines

213 Jim Beam

214 Johnnie Walker Red Label

- - o e T - T T
o

215 Johnnie Walker Black Label b50
216 Chivas Regal d bb0
217 Dimple d 000
218 Glenfiddich cl b0
219 Tullamore Dew d 550
220 Bambay Gin Tonic 790
221 Smirnoff Vodka Lemon &' 720
222 Jack Daniel's Cola """ 750
223 Bacardi Cola *"7 7B0
224 Grauburgunder 02 Gas 090
Bergstrater Winzer (D Hessische Bergstralie) rocken, ausgewogen, fein, Birne, Nuss
225 Sauvignon Blanc 02 Glas 090
Anne & Dirk Vermeersch (F Rhone) Trocken, duftig, fruchtig, Stachelbeere, Melone
226 Indischer WeiBwein (Sula) Sauvignon Blanc 02 Glas 7550
leichter, frischer und fruchtiger Charakter, kalt fermentiert, halbtrocken lf"‘“ -
227 WeiBweinschorte 02 Glas 590 R e
238 lLugana 02 Glas 750
228 RS Grenache Rosé 02 Gas 090

Anne & Dirk Vermeersch (F Rhong)
Trocken, frisch, elegant, Himbeere, Kirsche, Thymian
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Merlot 021 Glas 070

Anne & Dirk Vermeersch (F Rhone)
Trocken, klassisch, elegant, Pflaume, schwarze Johannisbeere, Leder

Primitivo 02 Glas &,SO

Schola Sarmenti (1 Apulien) Trocken, fruchtig, samtig, Kirsche, Waldbeeren, Vanille

indischer Rotwein (Sula) Shiraz 02 Glas 750
Mit Nuancen von Eiche, hat dieser tief purpurroter Wein eine ausgeglichene
Balance und einen lang anhaltenden Abschluss, halbtrocken bis trocken

Wir haben fiir Sie Weine ausgewihit, die mit dem besonderen Geschmack
unserer Kiiche harmonieren und sie kulinarisch ergédnzen. Die edle Wiirze
unserer Gerichte verbindet sich mit charaktervollen Gewéachsen aus aller
Welt zu unvergleichlichem Genuss. Lassen Sie sich verzaubern.

Pinot Blanc 0,75 | Flasche 2690
Markus Molitor (D Mosel)

Feiner Weikburgunder von sanfter Textur. Frische und elegante

Fruchtigkeit. Dezentes Bukett von Walnuft und Birne, erfrischend, perfekt
ausbalanciert, feiner Nachhall. Unsere besondere Empfehlung zu
Fischgerichten. Markus Molitor zdhit zu den Topwinzern der Mosel.

Blanc de Noir 0,75 | Flasche 28.90
Katja & Jens Bader (D Rheinhessen)

WeiRgekelterter Burgunder (Frith- und Spatburgunder). In der Nase feine
Beerennoten wie bei Rotwein, dabei von cremiger Frische. Besonderer
Wein, der ein sehr guter Essensbegleiter ist. R@s&Gleavendel, Mineralitat.

Die Biaders machen leckere Weine mit Charakter.

Chardonnay 0,75 | Flasche 23,90
Bogle (USA Kalifornien)

Auf der Hefe gelagert, dadurch schién frisch und fiillig. Feine nussige Nase
mit reifen Fruchtnoten. Mittlerer Korper, ausgewogen und animierend.
Warren und Jody Bogle sind fiir die Kellerei verantwortlich. Das Familien-
weingut hat seine Weinberge in den kiihleren Lagen der Delta Region in der
Nidhe von Sacramento. Die Bogles sind fiir ihre Bodenstdndigkeit bekannt.
Alle ihre Weine haben ein sehr gutes Preis-Genussverhiltnis und erhalten
regelmaBig viele Auszeichnungen.
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Shiraz 0,75 | Flasche 3290
Flasche Black Pearl (Siidafrika Paarl)

Fruchtige, opulente Nase. Am Gaumen schmeichelnd intensive Beerennoten.
Dem saftigen, vollmundigen Geschmack folgt ein angenehmer,
langanhaltender Nachhall. Die Boutique-Winery mit nur 7,5 ha Weinbergen ist
ein kleines Schmuckstiick. Zu Fiifen der Paarl-Berge entstehen dichte Weine
von fruchtiger Prasenz. Winemakerin Mary-Lou Nash hat ein "local all-female
team™ um sich gesammelt, das seit 2001 feine Weine bester Giite erzeugt.
Passt zu allen kriftigen Speisen.

Cabernet Sauvignon 0,75 | Flasche 33,90
Schild Estate (Australien Barossa Valley)

Tieffruchtiger weicher Wein mit opulentem fruchtigen Abgang. Typisch
Barossa: der konzentrierte edle Geschmack. Aufergewdhnlich seine Frische
und perfekte Balance. Das Weingut wurde 1952 gegriindet und verfiigt heute
iiber viele gute Lagen in Australiens bester Region, dem Barossa Valley.
Schwarze Johannisbeere, Schokolade, Vanille, Pfeffer. Fiir alle edien Gerichte
unserer Karte.

Nauna 0,75 | Flasche 2990
Schola Sarmenti (I Apulien)

Von ca. 55 Jahre alten Reben. Ein auBergewdhnliches Cuvée von Negroama-
ro (60%) und Primitivo (40%). Ausdrucksvoller Rotwein von schoner Reife.
Enorme Fiille und dichte Konsistenz. Dunkle, feinherbe Noten. Seidige Tan-
nine. Ein mediterraner Wein in Spitzenqualitit. Das Familienweingut hat 11 ha
Weinberge in der Gegend von Nardo, der Halbinsel im Stiden Apuliens. Ein
groBer Teil der Reben wichst im traditionellen Alberello (=Bdumchenerziehu-
ng) ohne Drahtrahmen. Dies und der reiche Boden und die Kiihle des Meeres
sorgen fir ausgereifte harmonische Weine. Kirsche, Waldbeere, Leder. Zu
allen feingewiirzten Speisen.

Trocken, frisch, fruchtig, Himbeere, Orange, Basilikum

Zusatzstofie: 1 Konsanvisnumgsstoffe 2.Geschmackaverstirkear
3 Anticdationsmittel 4 Farbstolle 5 Phosphal T Koffeinhatling
E.chininhaltig 9. geschradirg 10.Phamydalaninguelle

Allergene: A} Glutenhaltig, B) Krebsters, C) Ewr & Ewxrzaugnisse, D) Fisch & Fischerzaugnissa,

E} Erdimisse & Erdnussercougnisss, F)Soja & Sojacrzougnisse,

G) Milch & Micherzeugnissae/Laklose H) Schalenfriichie (Missal,

1) Sellerie & Sellsrissizaugnisss, J) Senf & Saenferzeugnisse, K} Sesamsamen

L} Schwefaldioxid und Sulfite; M) Lupinen, N) Weaichtare {Schnecken, Mischeln, Kalmare, Austam)

Spesskarle Stand Marzs 2023 @ Ardleilpgan wad Irfiimes vofbehatten | Druck- & Designeerice; AUSDRUCK Ageniue Frarsfun, Tel: 068 73010980
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